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\‘f’}( DESCRIPCION ELEGANTE Y MiSTICA

El mezcal anejo IXU Nahual es una expresion sofisticada, resultado de un proceso de
maduracion en barricas de roble durante al menos 12 meses.

Este reposo aporta complejidad, suavidad y un perfil aromatico unico, convirtiendolo en un
destilado de caracter elegante y profundo.

Cada gota de IXU Nahual Anejo es el resultado de un ritual ancestral, donde fuego, tierra, agua
tiempo se unen en equilibrio perfecto.

ﬁ NOTAS DE CATA

2@3 Color ambar profundo con destellos dorados, brillante y con cuerpo, que deja
""" piernas densas en la copa.

é AROMAS <> SABORES
Aromas de madera tostada, vainilla, cacao, Entrada sedosa y envolvente, con
cafe y caramelo; con sutiles notas de frutos sabores a chocolate amargo, canela,
secos como almendra y huez, y un ahumado frutas maduras (ciruela pasa, higos),
suave integrado por el tiempo en barrica. miely especias. Taninos suavesy un
final largo y equilibrado.
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MARIDAJE SUGERIDO NdHUZL

- Chocolates amargos o semiamargos

- Carnes rojas a la parrilla

- Quesos maduros (anejos, manchego, gouda)
- Postres a base de cacao o cafe

Tiempo de Afiejamiento

Alc. Vol 38% 36 meses

ANEJAMIENTO EN BARRICA
' Categoria: Mezcal Artesanal Anejo DE ROBLE AMERICANO
Agave: Cupreata Silvestre

Region: Michoacan, México

' Tiempo de maduracion: 12 - 36 meses en barrica de roble

- Graduacion alcoholica; 38-40% Alc. Vol.

' Presentacion: Botella 750 ml
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